附件3
关于部分检验项目的说明

一、二氧化硫残留量

二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，以达到防腐和漂白的作用，使用后都会产生二氧化硫残留。少量二氧化硫进入人体不会对身体带来健康危害，但若过量食用可能引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，香辛料类调味品中不允许使用二氧化硫、农产品中最大限量值为0.05g/kg。检出二氧化硫残留及超限量的原因，可能是在生产加工过程中为优化产品色泽以及防虫、防潮，而使用硫磺熏蒸的时间过长，或生产企业使用劣质原料为了提高产品色泽而超范围使用二氧化硫。

二、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)

脱氢乙酸及其钠盐是一种常见的广谱性食品防腐剂，对霉菌和酵母有较好的抑制作用。脱氢乙酸及其钠盐能被人体迅速吸收，并分布于血液和多个器官中，长期食用脱氢乙酸及其钠盐超标的食品会危害人体健康。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中规定，谷物粉类制成品中不允许使用脱氢乙酸及其钠盐。其中检出脱氢乙酸及其钠盐的原因，可能是个别企业为减缓产品腐败变质超范围使用，也有可能是使用的配料中含有该添加剂。

三、镉(以Cd计)

镉主要来源有电镀、采矿、冶炼、燃料、电池和化学工业等排放的废水；废旧电池中镉含量较高、也存在于水果和蔬菜中。随废水排出的重金属，即使浓度小，也可在藻类和底泥中积累，被鱼和贝类体表吸附，产生食物链浓缩，农灌水中含镉0.007mg/L时，即可造成污染。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762—2022）中规定，鳞茎类蔬菜中镉的最大限量值为0.05mg/kg。镉检测值超标的原因，可能与其在生长过程中对环境中镉元素的积累有关。

四、铝的残留量(干样品,以Al计)  

含铝食品添加剂，比如硫酸铝钾（又名钾明矾）、硫酸铝铵（又名铵明矾）等，在食品中作为膨松剂、稳定剂使用，使用后会产生铝残留。含铝食品添加剂按标准使用不会对健康造成危害，但长期食用铝超标的食品或过量摄入铝可能会导致运动和学习记忆能力下降，与儿童智力发育障碍、软骨病、骨质疏松等疾病有关。油炸面制品中铝的残留量（干样品，以Al计）超标的原因，可能是个别生产经营企业为增加产品观感、口感，在加工过程中超量使用含铝食品添加剂，也可能是企业在生产加工过程中未控制好含铝食品添加剂的使用量。
五、毒死蜱  

毒死蜱是一种具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷杀虫剂，一般菜农在种植中经常使用叶面喷洒毒死蜱和灌根方式进行害虫防治。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，韭菜的毒死蜱最大残留限量为0.02mg/kg。毒死蜱超标的主要原因可能是种植户为了增强虫害防治效果，未严格按照农药标签标注的使用范围、使用方法和剂量等使用农药，擅自加大用药剂量或增加农药使用频次；也可能是种植户迫于供销需求，在使用农药后未经过规定的安全间隔期就提前采摘、销售，从而导致蔬菜中农药残留超标。



